Direccion de Centros de Atencién Infantil s
Coordinacion de Nutricion

PARA NUESTRAS FAMILIAS

Verificacién de Calidad de los Viveres

CAl:
Semana:
Carnes
Caracteristicas
Productos Limpio Tapado Peso Completo Cuen Olor Buen Color CuenaT  extura Sin Golpes Corte Solicitado Cumplié
Res
Cerdo
Pollo
Pescado
Cremeria
Caracteristicas
Productos Limpio Sellado Buena Textura Buen Olor Buen Co lor Envase integro Fecha de Caducidad Etiguetado Cumpli 6
Crema
Queso
Embutidos
Mantequilla
Huevo
Tortilla de harina
Pan blanco ¢ integral
Yoghurt
Chorizo
Frutas y Verduras
Caracteristicas
Productos Limpio Fresco Buen Tamafio Buen Color Sin Golpes Madurez Uniforme Buena Textura Peso Completo Cumplié
Frutas
Verduras
Leche
Caracteristicas
Productos Limpio | integro | Cerrado y/o Sellado | Etiquetado | Buen Olor | Fecha de Caducidad | Sin Golpes | Libre C. E. Cdm plio
Leche (Galén ) | |

C.E.= Cuerpos Extrafios

Porcentaje de calidad de los viveres
8=100%

7=87.5%

6=75%

5=62.5 %

4=50%

3=37.5%

2=25%

1=12.5%

Proveedor Jefa de Cocina Directora
Firma Firma Vo. Bo.
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